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抗坏血酸标准溶液｜产品技术说明书 

一、产品行业应用背景 

在食品科学基础研究、农产品营养品质评价、果蔬加工工艺优化、食品贮藏保鲜

机理探究、天然抗氧化活性物质研发全流程食品科研体系中，抗坏血酸（维生素 C）是

评价果蔬、饮品、农产加工品营养价值、抗氧化活性、新鲜度品质的核心标志性指

标，也是探究食品加工热损耗、贮藏降解规律、营养代谢机制的关键检测对象。在果

蔬采收品质动态监测、食品热烫灭菌加工、低温冷藏保鲜、天然活性提取物开发、复

合功能饮品研发等各类食品科研实验中，抗坏血酸的精准定量、活性稳定表征、降解

规律分析，是开展食品营养机理研究、加工工艺改良、保鲜技术优化、抗氧化活性评

价的核心实验基础与定量依据，广泛支撑农产品精深加工、食品营养强化、天然抗氧

化剂筛选、果蔬副产物资源化利用等各类重点食品科研课题。 

各类果蔬、新鲜饮品、农产加工样品经破碎、匀浆、热烫、灭菌、浸提等前处理

工艺后，基质内部会富集有机酸、天然多酚、可溶性糖类、色素及多种共存干扰组

分，在抗坏血酸定量检测过程中极易形成复杂基体干扰，造成氧化还原滴定终点模

糊、紫外分光检测基线偏移、吸光度波动偏大、标准曲线线性不佳、平行样品数据离

散度高等问题，严重影响食品中微量维生素 C检测的精密度与实验重复性，对抗坏血

酸标准溶液的抗氧化稳定性、定值精准度、体系纯净度、批次一致性提出严苛的精细

化科研要求。实验室自行配制抗坏血酸标准溶液存在显著行业短板，抗坏血酸还原性

极强，极易接触氧气氧化变质，同时受人工称量误差、溶解环境氧气残留、配制温度

波动影响极大，溶液活性衰减快、浓度漂移严重、实验偏差大，导致不同实验组、不

同批次样品数据无法横向比对，完全无法满足大批量农产品样品集中检测、多梯度加

工保鲜工艺对照、长周期贮藏跟踪实验、微量维生素 C精准分析等高精度、长周期食

品科研工作需求。针对自配维 C标准液易氧化、稳定性差、数据不可复刻、实验重复

性弱的行业难题，本司推出科研级高稳定抗坏血酸标准溶液，采用专属稳定化专用溶

剂精密配制，搭配低温无氧精制工艺，经过除氧钝化、精准标定、无菌过滤多重工艺

优化，可从根源延缓并抑制抗坏血酸氧化降解，长效维持溶液浓度与活性稳定，为各

类食品基质维生素 C 定量分析、抗氧化机理探究、加工贮藏工艺优化提供统一、规



食品科研基准试剂 | 农产品营养分析实验耗材 

 

官网原创技术文档・科研实验耗材・免费试用装申领・咨询微信：19850855600 

 

范、可溯源的标准化量值基准。本品仅限高校食品学院、农产品科研院所、食品研发

实验室开展果蔬营养组分研究、抗氧化机理探究、检测方法开发等学术实验使用，无

食品商业质检、商品合规核验相关资质，严禁用于食品生产出厂质检、商品营养标签

合规检测、第三方商业检验等各类非科研场景。 

二、产品核心性能与技术优势 

2.1 稳定化专属体系，精准定值可完整溯源 

本品甄选高纯度科研级抗坏血酸基准原料，搭配食品检测专用稳定化惰性溶剂体

系精准配比，全程在低温避光、无氧密闭的洁净环境中标准化制备。严格执行低温防

潮投料、无氧均质溶解、精准容量定容、多组平行滴定交叉标定、无菌精细过滤、除

氧钝化稳定、避光密封分装全套精制工艺，从源头杜绝原料纯度偏差、溶解氧干扰、

人工称量误差、环境温湿度波动、杂质混入等人工配制缺陷。成品溶液体系澄清透

亮、无浑浊、无悬浮杂质、无组分分层、无氧化变色，抗坏血酸浓度定值精准、活性

稳定、梯度线性优异，量值可完整溯源至国家计量基准，能够为各类果蔬、饮品、农

产加工品维生素 C定量检测、食品抗氧化活性评价、精密实验标定、检测方法学验证

提供权威、标准化、可复刻的食品科研计量基准保障。 

2.2 除氧钝化工艺，长效抑制氧化降解失效 

本品采用专属无氧除氧钝化稳定化技术，针对性解决常规抗坏血酸溶液还原性

强、极易氧化失活、浓度快速衰减的行业核心痛点。全程低温无氧密闭生产，彻底剔

除体系内溶解氧，搭配专用稳定缓冲体系，有效阻断抗坏血酸氧化分解路径，抑制组

分降解变质。溶液内部抗坏血酸分子活性均匀、体系平衡稳定，无局部氧化、无活性

损耗、无组分变异失衡，在长期静置储存、反复取样取用、梯度稀释配比、多次滴定

标定实验过程中，可长效维持浓度定值与抗氧化活性恒定，无明显浓度漂移、无活性

衰减、无体系变质失效，完美适配食品长周期贮藏机理研究、多批次样品平行对照、

微量维生素 C痕量分析等精细化科研操作，大幅提升食品营养科研数据的稳定性与学

术可信度。 
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2.3 低干扰纯净基体，适配复杂食品基质检测 

本品全程在低温、无氧、无尘、避光密闭洁净环境中完成溶解、定容、标定、除

杂、钝化、分装全流程作业，严格严控微量杂质、残留氧、有机干扰物与悬浮颗粒，

基体纯净度极高、实验背景空白误差极低、食品基质适配性极强。可完美适配 2,6-二

氯靛酚滴定法、碘量法、氧化还原滴定法、紫外分光光度法等主流食品维生素 C高精

度检测手段，有效抵消果蔬有机酸、多酚、糖类等复杂基质带来的检测干扰，彻底解

决滴定终点模糊、分光基线偏移、数据波动大、回收率不稳定等核心难题，显著提升

各类生鲜果蔬、加工饮品、农产品制品中常量、微量维生素 C检测的精密度、准确度

与数据重复性，高度适配食品营养精细化科研分析需求。 

2.4 批次高度统一，适配高通量长周期食品科研 

每批次成品均经过多组平行滴定交叉标定复核，同步开展溶液均匀性测试、长期

储存稳定性留样跟踪考核，每批次均附带完整权威溯源校准报告与全套批次质控参

数。批次间抗坏血酸浓度、稳定体系配比、理化性能、抗氧化稳定性高度统一，无浓

度偏差、无活性波动、无体系差异，可完美适配大批量农产品样品集中筛查检测、多

梯度加工与贮藏工艺对照实验、跨周期营养降解动态追踪、天然提取物抗氧化评价试

验等长周期、高通量食品科研项目，有效保障跨批次实验数据横向可比、纵向可溯、

精准复刻。 

2.5 耐储稳定性优异，从源头规避科研实验误差 

本品采用避光密封专用试剂瓶无菌分装，搭配除氧稳定体系加持，有效隔绝光

照、氧气、温度波动与杂质侵入，最大程度延缓抗坏血酸氧化降解。在规范低温避光

密封储存条件下，溶液理化性质长期稳定，无氧化变色、无组分降解、无浓度漂移、

无体系浑浊变质，可在完整实验周期内稳定维持定值精度与活性基准。多次开盖取

样、梯度稀释、反复标定校准后，依旧可以保持统一稳定的维生素 C定量检测基准，

最大程度降低试剂氧化失效、批次差异、环境干扰带来的食品科研系统误差，避免试

剂问题导致的实验重做与数据失真，适配食品实验室常态化标准化科研作业。 
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三、产品适用科研场景 

本款抗坏血酸标准溶液全面适配食品科学与工程、农产品贮藏与加工、食品营养

与健康、天然产物开发、食品抗氧化机理研究全层级食品科研场景，是果蔬维生素 C

组分分析、食品抗氧化活性评价、农产品贮藏保鲜机理探究、食品检测方法优化的核

心基准耗材。广泛应用于不同品种、不同采收期、不同种植环境果蔬原料抗坏血酸含

量动态变化与品质规律研究；热加工、高温灭菌、低温冷藏、真空冻干等不同加工贮

藏方式下食品维生素 C营养损耗、组分降解规律机理探究；天然植物提取物、果蔬活

性成分的体外抗氧化活性定量评价实验；复合果蔬饮品、功能性食品、农产深加工制

品的营养组分精准表征与品质分析；果蔬加工副产物中活性营养成分挖掘与资源化利

用研究；食品维生素 C检测方法的精密度、准确度、回收率、稳定性全套方法学验证

与检测体系优化等各类学术科研课题。 

实验过程中可依托氧化还原滴定分析系统、紫外可见分光光度计等精密科研设

备，完成标准曲线精准绘制、滴定试剂精准标定、样品定量分析、实验全程质量控

制、检测体系迭代优化，为农产品精深加工技术升级、食品贮藏保鲜工艺创新、天然

抗氧化剂筛选开发、食品营养机理研究提供坚实、精准、可复刻的实验数据支撑，全

面适配食品专业本科教学创新实验、研究生专项科研课题、食品科研院所基础机理研

究、食品企业营养技术研发预实验等全层级食品科研场景。 

四、储存条件与规范使用说明 

本品采用无菌避光密封专用试剂瓶分装，搭配专属除氧稳定防护体系，全程隔绝

氧气氧化、光照诱变、温度波动、杂质污染与组分变异，长效保障抗坏血酸活性、溶

液浓度、基体体系与理化稳定性恒定不变。推荐低温、避光、密封环境储存，储存容

错率高、活性持久稳定，彻底规避普通维 C 标准液易氧化、易失活、浓度衰减快、稳

定性差的问题，可满足食品长周期贮藏科研课题耗材储备与大批量样品高频次检测取

用需求。 

本品为食品科研领域专属还原性基准试剂，仅限封闭标准化科研实验室内，由专

业科研人员用于食品领域学术研究、教学创新实验、果蔬营养机理探究、天然产物活

性分析、食品加工工艺与检测方法创新优化等科研场景。本品不具备任何食品商业质
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检合规资质，严禁应用于市场流通食品的生产出厂质检、商品营养标签合规核验、第

三方商业食品检验、食品商业化评级验收等非科研场景。实验全程严格遵循食品理化

分析无氧、避光、精密操作规范，实验废液、检测残留液按照实验室有机危废标准统

一收集、合规处置，全面保障食品科研实验规范、安全、精准开展。 

五、产品试用与厂家联系方式 

为方便各食品科研实验室实测对比、直观验证本品定值精准、体系稳定、抗氧化

能力强、实验重复性优异的核心科研优势，厂家专属提供免费试用装（全程包邮）服

务，零成本即可体验高精度科研级抗坏血酸基准试剂的实验效果。 

厂家咨询/试用申领微信（同手机号）：19850855600 

添加微信即可免费领取试用装，全程包邮。同时配备专业技术团队，可提供食品

维生素 C检测实验答疑、标准溶液选型配比、滴定/分光检测体系优化、实验数据误差

排查、食品营养与保鲜科研课题方案优化等一站式配套技术服务，助力科研人员搭建

标准化食品抗坏血酸定量检测体系，高效推进各类食品学科科研课题。 

 


